
ノンアルコール ティーカクテル
It’s always tea time

【準備するもの】 グラス2-3杯分
• ティーキャディ アールグレイ 2枚
• 熱湯 500ml
• レモンシロップ 10ml

【作り方】
① ポットにティーキャディ アールグレイをセットし、熱湯を注ぎます。3-4分間蒸らします。
② グラスいっぱいに氷を入れ、レモンシロップを注ぎます。
③ 蒸らし時間が終了したら、②に①を注ぎ、かき混ぜます。
④ お好きなアルコール用グラスに注ぎ、スライスしたライムをトッピングして完成。
※お好みの甘さになるようシロップの量は調整してください。

”ブラックレモン”

■商品名：ティーキャディ アールグレイ
■商品コード：1306 ■内容量：3.9g x 20枚

【使用するロンネフェルトティー】

ダージリンティーにベルガモットの香りをブレンド。飲みやすく上品な味わい。

【準備するもの】 グラス2-3杯分
• ティーキャディ スイートベリーズ 2枚
• 熱湯 500ml
• ストロベリーシロップ 10ml
• 氷 適量
• いちご（トッピング用）

【作り方】
① ポットにティーキャディ スイートベリーズをセットし、熱湯を注ぎます。5分間蒸らします。
② グラスいっぱいに氷を入れ、ストロベリーシロップを注ぎます。
③ 蒸らし時間が終了したら、②に①を注ぎ、かき混ぜます。
④ お好きなアルコール用グラスに注ぎ、いちごをトッピングして完成。
※お好みの甘さになるようシロップの量は調整してください。

”リフレッシングベリーズ

• 氷 適量
• スライスしたライム（トッピング用）

• 氷 適量
• いちご（トッピング用）

■商品名：ティーキャディ スイートベリーズ
■商品コード：1309 ■内容量：3.9g x 20枚

【使用するロンネフェルトティー】

ハイビスカス、リンゴ、ラズベリーなどをブレンドした甘酸っぱい味わい。

ポット専用のティーバック商品“ティーキャディ”を使用し、簡単に作れるメニューを集めました。
もちろん、ティーキャディの代わりに、ルースティーやティーベロップ（1カップ用のティーバック）を使用することも可能です。



【準備するもの】 グラス2-3杯分
• ティーキャディ ルイボスクリームオレンジ 1枚
• 熱湯 500ml
• リンゴジュース 200ml
• グレナデン・シロップ 10ml
• 氷 適量
• スライスしたリンゴ（トッピング用）

【作り方】
① ポットにティーキャディ ルイボスクリームオレンジをセットし、熱湯を注ぎます。5-8分間蒸らします。
② グラスいっぱいに氷を入れ、リンゴジュースとグレナデン・シロップを注ぎます。
③ 蒸らし時間が終了したら、②に①を注ぎ、かき混ぜます。
④ お好きなアルコール用グラスに注ぎ、スライスしたリンゴをトッピングして完成。
※お好みの甘さになるようシロップの量は調整してください。

【準備するもの】 グラス2-3杯分
• ティーキャディ アーユルヴェーダハーブ＆ジンジャー 2枚
• 熱湯 500ml
• ジンジャーシロップ 10ml
• 氷 適量
• スライスした生姜（トッピング用）

”ルイボス＆アップル”

■商品名：ティーキャディ ルイボスクリームオレンジ
■商品コード：1311 ■内容量：3.9g x 20枚
ルイボスをベースに、フルーティーなオレンジと優しいバニラの香りをブレンド。

【使用するロンネフェルトティー】

“ジンジャー＆レモン”

【作り方】
① ポットにティーキャディ アーユルヴェーダ ハーブ＆ジンジャーをセットし、熱湯を注ぎます。5-8分間蒸らします。
② グラスいっぱいに氷を入れ、ジンジャーシロップを注ぎます。
③ 蒸らし時間が終了したら、②に①を注ぎ、かき混ぜます。
④ お好きなアルコール用グラスに注ぎ、スライスした生姜をトッピングして完成。
※お好みの甘さになるようシロップの量は調整してください。
※ジンジャーシロップの代わりにライムシロップを使用し、スライスしたライムをトッピングするのもおすすめです。

■商品名：ティーキャディ アーユルヴェーダ ハーブ＆ジンジャー
■商品コード：1320 ■内容量：4.2g x 15枚
生姜、アニス、フェンネル、レモングラスなどをブレンドした心と身体に優しいハーブティー。

【使用するロンネフェルトティー】


