
Ronnefeldt New & Seasonal Tea
From Summer to Winter

ロンネフェルトは創業以来、愛情と情熱をもってお茶に向き合ってきました。
世界中の茶園を巡り、厳選した食材をブレンドして生み出したお茶は350種類以上。

どのお茶も200年以上にわたって培ってきた知識と技術、そして将来のビジョンが詰まっています。
2025年もお茶を愛する皆さまに季節を感じる1杯をお届けします。

2025 Summer
ピニャコラーダ  Pina Colada

ココナッツとパイナップルの香り豊かなフルーツティー。カリブ発祥のカクテル「ピニャコラーダ」を
イメージしました。飲むだけで心が躍る南国リゾート気分をお届けします。
【原材料】リンゴ、加工果実（パイナップル、砂糖）、ココナッツ、パッションフルーツ（パッションフルーツ果汁、安定剤）、
スイートブラックベリーの葉、バラの花、マリーゴールドの花、香料、酸味料

NEW

ラベンダードリーム  Lavender Dream (Lavendeltraum)

ほんのりスパイシーなタイムとラベンダーの優しい香りが織りなすリラックスティーです。柔らかな飲み口でサラ
リとした味わいが特徴のグリーンルイボスをベースに、4種のハーブをブレンドしました。ラベンダー畑の風を感
じるリラックスティータイムで夏の疲れを癒します。
【原材料】グリーンルイボス、レモンマートル、スイートブラックベリーの葉、タイム、ラベンダーの花

NEW

夏の愛されフルーツ、白桃のみずみずしく甘い香りとレモンマートルの繊細な酸味が調和した、軽くて柔らかな
フルーツティーです。定番商品のソフトピーチと違い、ハイビスカスが含まれていないため、酸味が少なく
マイルドな味わいです。
【原材料】リンゴ、加工果実（パイナップル、砂糖）、ローズヒップ、加工果実（モモ、米粉）、バラの花、
                      レモンマートル、香料、酸味料

ホワイトピーチ  White Peach
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すべて数量限定の商品です。

ラズベリー、いちご、サルタナ、アロニアといった様々なベリーを組み合わせたフルーツティー。フルーティー
なのにクリーミーでまろやか！初夏を彩る森の果実の味わいをぜひご体験ください。
【原材料】リンゴ、サルタナ、アロニア、ビーツ、ローズヒップ、ニンジン、ラズベリー、いちご、香料

緑茶ベースのフレーバーティー。南国フルーツ、パイナップルのトロピカルな香り、りんごの爽やかな香りが
漂う夏の緑茶です。
【原材料】緑茶、カカオの殻、パイナップル、リンゴ、ココナッツ、香料

メルヘンガーデン Märchengarten

パイン＆アップル  Pine & Apple

熟したレモンの輝くような甘酸っぱさと、セージのスパイシーでわずかに酸味のある味を組み合わせ、爽やか
なミントの香りで仕上げました。夏を涼やかにするフルーツティーです。
【原材料】リンゴ、レモンピール、レモングラス、カモミールの花、セージの葉、オレンジ果汁、ペパーミント、マリーゴー 
                    ルドの花、香料

レモンセージ  Zitrone-Salbei
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すべて数量限定の商品です。

2025 Autumn

2025 Winter

「秋の太陽」をイメージし、身体温まるスパイスと柑橘の香りをブレンドしたハーブティー。シナモンや
生姜、ブラックペッパーのスパイシーなアクセントが体を芯から温め、フェンネルや天草の根がほのかな
甘さと深みを添えます。秋の日差しのような柔らかい光と温もりを感じさせる一杯です。
【原材料】シナモン、生姜、天草の根、フェンネルシード、オレンジピール、ブラックペッパー、ホワイトハイビスカス、
                     レモンピール、ベニバナ、香料

オータムサン  Autumn Sun (Herbstsonne®)

カップの中に広がるのは、秋の贅沢なひととき。「Edle（エーデル）」は、ドイツ語で「高貴」や「上品」を、
「Birne（ビーネ）」は「洋梨」を意味します。優雅で洗練された洋梨の甘さを主役にしたほんのり甘く、
ほんのり酸味のあるフレーバーティーです。気品あふれる味わいと香りをお楽しみいただけます。
【原材料】ローズヒップピール、リンゴ、洋梨、ココナッツ、マンゴー、オレンジピール、バジル、シナモン、矢車菊の花、
                      バラの花、ひまわりの花、香料、酸味料

エーデルビーネ  Edle Birne　

レッド ベイクドアップル  Roter Backapfel

欧米のクリスマスに欠かせないお菓子“ジンジャーブレッド”をイメージした冬の紅茶。スパイスの効いた味わい
が、体を芯から温めてくれます。冬にだけ出会えるわくわくする香りと味わいでクリスマス気分を盛り
上げましょう。
【原材料】紅茶、シナモン、カカオ、アニス、クローブ、フェンネル、サルタナ、ブラックベリーの葉、香料

ジンジャーブレッドティー  Lebkuchen(Gingerbread Tea)

ルイボスをベースとした冬を楽しむハーブティーです。コクのある
上質なルイボスに、甘くフルーティーなプラムとシナモンの温かな
香りを調和させました。
【原材料】ルイボス、シナモン、セイヨウスモモ、ローズヒップ、ハイビスカス、
                    バラの花、香料

ルイボスウィンタープラム  Winterpflaume auf Rooibos

フルボディのアッサムにジンジャーとブラッドオレンジのフレーバーを加えました。濃厚で甘いブラッド
オレンジとスパイシーなジンジャー、コクのあるアッサムの組み合わせは紅茶の新たな魅力を教えてくれます。
【原材料】紅茶、生姜、オレンジ果汁、香料

ドイツではクリスマスの定番として愛されるデザート「焼きリンゴ」。シナモンやナッツ、レーズンなど
を詰めてリンゴを丸ごと焼き上げます。その甘酸っぱく香ばしい味わいを再現したフルーツティーです。
ドイツから届いた冬の香りをお楽しみください。
【原材料】ハイビスカス、リンゴ、ローズヒップピール、スイートブラックベリーの葉、ラズベリー、オレンジピール、
                     バラの花、香料

ジンジャーアッサム   Ginger Assam

段々と寒くなる秋は、スパイスたっぷりのチャイが飲みたくなる季節。生姜やアニス、シナモンといった身体
温まるスパイスに柔らかいヌガーとココアのとろけるような香りを加えました。
【原材料】紅茶、カカオの殻、生姜、アニス、黒胡椒、クローブ、シナモン、フェンネル、香料

チョコチャイ  Choco Chai　

NEW

NEW

NEW


